&, RP‘G Menu Bio Hebdo

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES Du 09/11/2026 au 13/11/2026

Salade d lentill
1 ® carottes rapées et mais (V] lade dupuyiliedtles Paté croute™ (Maison Bollard) @  Céleris sauce mousseline
BIO/LOCAI)
2 0 Salade multifeuille @ Terrine de légumes Chou rouge vinaigrette
il 0 Emincé de seitan BIO au curry (1) Poulet réti au jus (1] Rosbeef marengo @ Tajine de poisson
i . 0 X G ; . G Pois chiches créeme épices douces
2 Quenelle de veau sauce milanaise Falafels BIO sauce orientale Croustillou au chevre .
(1) () (pois chiches BIO)
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2 Velouté fruix Pont I'évéque AOP a la coupe Fournol a la coupe
M lade de fruit i 3l
1 e i Clémentine B0 Kiwi Flan chocolat
cannelle
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Z 2 Péches au sirop 2 : Banane Liégeois au caramel
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3 Péche au sirop

Ces menus ont été réalisés en

@ Plat végétarien ‘ . Origine de nos viandes @ Plat sans viande 3K Plat avec du porc @ Plat complet
collaboration avec notre diététicienne.
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